
                  

 
 

wildhaltung.at 

 

 

Wild zerlegen wie ein Profi 
 

Praxisseminar für Farmwildhalter 
 

Sie lernen: fachgerechte Zerlegung, küchenfertiges Zuputzen 

welche Fleischstücke sind für welches Gericht 

mit 

Andreas Reiterer und Hans Weber 

 

Donnerstag, 11. April 2019 
Farmwildbetrieb Hans Weber 

Maierhöfen 7a 

2853 Bad Schönau 
hans.hanni.weber@aon.at 

Tel.: 0664 7360 7443 

Beginn 9.00 Uhr 

Ende ca. 13.00 Uhr 

 

            Kursbeitrag:  € 15,-- / Person für geförderte Mitglieder 

               € 60,- nicht gefördert 

 

    Anmeldung bis 1.4.2019 bei Hans Weber 

     E-mail:  hans.hanni.weber@aon.at  Tel. 0664 7360 7443 

 

    max. 10  Teilnehmer! daher rasch anmelden! 

 


